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2018 VALDIMEZZ0
DOC VALPOLICELLA SUPERIORE RIPASSO

Art.-Nr. SA57-18

WEINGUT: Sartori di Verona
REGION/LAND: Venetien/Italien

REBSORTE(N): 25% Corvina Veronese, 25% Corvinone, 25%
Rondinella, 25% Croatina

FULLMENGE: 750 ml

ALKOHOL: 13,5 Vol.-%
RESTZUCKER: 8,4 g/l

SAURE: 5,5 g/l

AUSBALU: Edelstahl, Holzfass
BESCHREIBUNG:

Bemerkenswert vielfdltiges Bouquet mit einem Straufl von
rotfruchtigen Aromen wie Waldbeeren, reifen Kirschen, dazu
Trockenfriichte und Gewiirznoten. Am Gaumen zeigt sich
dieser Ripasso neben seiner vollmundigen runden Fiille auch
elegant durch weiche reife Tannine und einer feinen Saure. Der
,Ripasso-Prozess“ (die zweite Mazeration) fand im Februar
statt. Nachdem anschliefenden biologischen Sdureabbau bekam
der Wein zwischen 18 und 24 Monaten Zeit, um in grofSen
Eichenfdssern zu reifen. Ein toller Speisebegleiter fiir herzhafte
Nudel- und Wildgerichte oder rotem Fleisch. Passt auch gut zu

gereiftem Kaése.
AUSZEICHNUNGEN:

Berliner Wine Trophy 2021: Gold I Wine Spectator: 90
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