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2016 TALOSA RISERVA
DOCG VINO NOBILE DI MONTEPULCIANO

Art.-Nr. TL 04-16

WEINGUT: Fattoria della Talosa
REGION/LAND: Toskana/Italien
REBSORTE(N): 100% Sangiovese
FULLMENGE: 750 ml

ALKOHOL: 14,5 Vol.-%

RESTZUCKER: 0,1g/1

SAURE: 5,4 g/l

AUSBAU: GrolSes Holzfass, Holzfass

BESCHREIBUNG:

Der Star im Hause Talosa, der durch seine wohlverdienten
Pramierungen die Nachfrage hochschnellen ldsst. Das Weingut
geht in jedem Jahrgang in den besten und dltesten Parzellen das
Risiko der spaten Ernte ein. 46 Monate reifte er im Tonneaux-
Fass, bevor er weitere sechs Monate in der Flasche reifte.
Elegant, mit reifen Noten aus Trockenfriichten, Pflaume und
Nelken. Ein groer Sangiovese mit seidiger Textur und einem
nicht enden wollenden Nachhall im Mund. Agriqualita-
Zertifiziert (Toskana). Ausgezeichneter Wein fiir gehaltvolle
Gerichte wie Wild, weihnachtlichem Géansebraten und reife

Kaésesorten.

AUSZEICHNUNGEN:

Wine Spectator: 92 | Vinous: 93+ | Luca Maroni: 93 P. |
Veronelli: 90 P. | WinesCritic.com: 92 P | Vinibuoni d'Italia: 4/4

Sterne | Onav: 3 Prosit
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