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2017 IL POGGIONE
DOCG BRUNELLO DI MONTALCINO

Art.-Nr. IP 04-17

WEINGUT: Tenuta Il Poggione
REGION/LAND: Toskana/Italien
REBSORTE(N): 100% Sangiovese
FULLMENGE: 750 ml

ALKOHOL: 14,5 Vol.-%

RESTZUCKER: 0,4 g/l

SAURE: 6 g/l

AUSBALU: Edelstahl, groBes Holzfass

BESCHREIBUNG:

Brunello ist der Kénig der Montalcino-Weine, der
ausschlieflich aus handgelesenen Sangiovese-Trauben
hergestellt wird. Il Poggione hat dazu beigetragen, dass der
Brunello international bekannt wurde und weltweit grofle
Anerkennung bekommt. Durch die Reifezeit von 30 Monaten
gewinnt der Wein an Anziehungskraft und Komplexitdt. Er hat
einen kernigen Charakter und eine stabile Sdure- sowie

Tanninstruktur. Ein groRartiger Wein mit viel Eleganz und
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A einem enormen Reifepotential! Dunkle Beerenfriichte von

ETild Sauerkirsche und Brombeere begleitet von einer pragnanten

—_—

Wiirzigkeit und dtherische Nuancen. Passend zu Speisen aus

Rind, Schwein oder Kaninchen.

AUSZEICHNUNGEN:

Robert Parker: 94+ I Jancis Robinson: 17 I Mundus Vini: Gold |

Vinous: 93 | Wine Spectator: 93 | Wine Enthusiast: 95 | Merum:
72/ Herzen | Weinwiceer 17 5 | Viniim- 17 5 | falstaff- Q2

Enthalt Sulfite



