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2022 SANT' EMILIANO VALTENESI ROSE

DOC RIVIERA DEL GARDA

Art.-Nr. PT 05-22

WEINGUT: Pratello
REGION/LAND: Lombardei/Italien

REBSORTE(N): 50% Groppello, 20% Syrah, 15% Barbera, 15%

Marzemino
FULLMENGE: 750 ml
ALKOHOL: 12,5 Vol.-%
RESTZUCKER: 2 g/l
SAURE: 6,2 g/l
AUSBAU: Edelstahl
BESCHREIBUNG:

Gerade die Einheimischen und Touristen rund um den Gardasee

lieben diesen Rosé. Namensgebend ist die dort stehende kleine

romanische Kirche - Sant’Emiliano. Seit dem Jahrgang 2019

tragt der Wein den Zusatz: Valténesi Rosé, der die

authentischen Roséweine westlich des Gardasees kennzeichnet.

Der Wein wird mit der »Molmenti-Methode« hergestellt, bei

der der Most vor dem Saftabzug nur fiir kurze Zeit auf der

Maische bleibt. Dadurch entsteht die typische helle Farbe des

Valténesi Rosé. Das Ergebnis: Ein Duft nach roten Friichten,

sanfte Kirsche und Ankldnge von Rosen und Mandelbliiten. Am

Gaumen erfrischt er mit einer stabilen Saurestruktur,

vollmundigen Aromen und einer klaren Mineralitat.

Ein sehr

lebendiger und klarer Rosé. Ideal zur regionalen Kiiche des

Gardasees und allerhand Sommergerichten. Der Wein ist vom

ICEA-Institut als Vegan zertifizert.

VEGAN

Enthalt Sulfite



