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” ‘. AOP GIGONDAS

Art.-Nr. ND 04-21

WEINGUT: Domaine Notre Dame des Pallieres
REGION/LAND: Rhone/Frankreich

REBSORTE(N): 33% Grenache, 33% Mourvedre, 33% Syrah
FULLMENGE: 750 ml

ALKOHOL: 14,5 Vol.-%

RESTZUCKER: 1,38 g/l

SAURE: 3 g/l

AUSBAU: Beton, grolSes Holzfass

BESCHREIBUNG:

Die AOP »Gigondas« ist die erste offiziell als »Cru«-Lage
benannte Appellation an der Rhone und fiir ihre wiirzigen und
komplexen Weine bekannt. Bereits Anfang des 20. Jhd. stachen
Gigondas-Weine besonders hervor, sodass sie bei Wettbewerben
in ganz Frankreich zahlreiche Medaillen gewannen. Rasch
wurde die Appellation als erste Cotes-du-Rhone Villages in den
Rang der Cru-Weine gehoben. Durch den klaren Fokus auf die
Rebsorte Grenache, zeichnet sich der Wein vor allem durch
Komplexitdt aus. Die Aromen zeigen sich kompakt mit

elegantem Korper. Im Vordergrund sind eindeutig die primdren

, Fruchtnoten wie Sauerkirsche und Maulbeere wahrnehmbar,
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wobei Noten von Wildkrautern, weilem Pfeffer und frischem

Tabak das Aromenspektrum erweitern. Sowohl die Tannine als
auch die Saure sind présent, sie verfeinern sich allerdings zu
einem siifen und ausgewogenen Abgang. Der Wein passt zu
Rind, Wild und Kise.
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