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2023 MAGNA
DOC DOLCETTO DALBA

Art.-Nr. MZ 02-23

WEINGUT: Paolo Manzone
REGION/LAND: Piemont/Italien
REBSORTE(N): 100% Dolcetto
FULLMENGE: 750 ml
ALKOHOL: 13,0 Vol.-%
RESTZUCKER: 1,0 g/l

SAURE: 5,0 g/l

AUSBAU: Edelstahl

BESCHREIBUNG:

Die Rebsorte Dolcetto steht im Schatten des beriihmten
Nebbiolo, obwohl daraus ein ebenso fantastischer Wein
entsteht. Der Magna prasentiert den Dolcetto von seiner besten
Seite mit einer strahlend rubinroten Farbe, die von violetten
Reflexen durchzogen wird. In der Nase ist der Rotwein ein
Quell an reichhaltigen, floralen und fruchtigen Aromen:
Sauerkirsche, derbe Schwarze Johannisbeere, Mokka, Anis. Am
Gaumen ist er ein wunderschon eleganter Wein, saftig, mit
einer eleganten Tanninstruktur, die spiirbar aber nicht zu kantig
ist, dazu gesellen sich sanfte rauchige und wiirzige Noten.
Passend zu: Rind, Wild oder Lamm sowie Pasta mit Gemiise

oder Bolognese.
AUSZEICHNUNGEN:
James Suckling 2024: 90

Enthalt Sulfite



