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(TALIA

2018 IL POGGIONE
DOCG BRUNELLO DI MONTALCINO

Art.-Nr. IP 07-18

WEINGUT: Tenuta Il Poggione
REGION/LAND: Toskana/Italien
REBSORTE(N): 100% Sangiovese
FULLMENGE: 375 ml

ALKOHOL: 14,5 Vol.-%

RESTZUCKER: 0,4 g/l

SAURE: 5,7 g/l

AUSBALU: Edelstahl, groBes Holzfass

BESCHREIBUNG:

Ein groRer Brunello im handlichen Format: Der 2018er von Il
Poggione begeistert mit fruchtig-wiirziger Eleganz und der
typischen Prazision dieses Traditionsguts. Durch die
auBergewohnliche Qualitdt des Jahrgangs — verstarkt dadurch,
dass keine Riserva produziert wurde und deren Trauben in
diesen Brunello einflossen — zeigt sich der Wein besonders
vielschichtig. Der Jahrgang iiberzeugt mit fruchtig-wiirzigen,
harzig-balsamischen Noten und reifer Kirschfrucht.
Harmonisch, kompakt und mit seidiger Siile prasentiert er sich
frisch, trinkfreudig und aktuell besonders zugédnglich — perfekt
zur mediterranen Kiiche. Ideal fiir den spontanen Genuss, fiir

besondere Momente zu zweit oder als stilvolles Geschenk.

AUSZEICHNUNGEN:

Jancis Robinson: 17++ | Wine Advocate - Robert Parker: 94 |

Luca Gardini: 97+| Wine Spectator: 94 | James Suckling: 94 |

Weinwiccer: 18+
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