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2019 IL POGGIONE
DOCG BRUNELLO DI MONTALCINO

Art.-Nr. IP 07-19

WEINGUT: Tenuta Il Poggione
REGION/LAND: Toskana/Italien
REBSORTE(N): 100% Sangiovese
FULLMENGE: 375 ml

ALKOHOL: 15 Vol.-%

RESTZUCKER: 0,6 g/l

SAURE: 6 g/l

AUSBAU: Edelstahl, groBes Holzfass

BESCHREIBUNG:

Il Poggione setzt seit Generationen auf beste Lagen fiir seinen
Brunello di Montalcino. Die hoch iiber dem Orcia-Tal
gelegenen Weinberge bieten ideale Bedingungen, damit
Sangiovese auch in kiihlen Jahren perfekt ausreift. Ein
charakterstarker Brunello, der mit rotbeeriger Frucht, feiner
Krduterwiirze und mineralischer Frische begeistert. Die
kompakte Struktur und seidige Tiefe verleihen ihm Eleganz,
wdahrend das dezent eingebaute Holz den klassischen Stil des
Hauses unterstreicht. Ein grolartiger Jahrgangs-Brunello —
intensiv, ausgewogen und ideal fiir den genussvollen Moment

im Kleinformat.
AUSZEICHNUNGEN:

Jancis Robinson: 17.5 | Wine Advocate - Parker: 94 | Vinous:
96 | Vinous Top 100 | Luca Gardini: 99 | Wine Spectator: 94 |
Decanter:94 Punkte | Weinwisser:18,5 Punkte
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