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2024 FIORENZA
DOC BARBERA D "ALBA

Art.-Nr. MZ 14-24

WEINGUT: Paolo Manzone
REGION/LAND: Piemont/Italien
REBSORTE(N): 100% Barbera
FULLMENGE: 750 ml

ALKOHOL: 14,5 Vol.-%
AUSBAU: Edelstahl, Barrique

BESCHREIBUNG:

Um die Bezeichnung Superiore zu erhalten, muss der
betreffende Wein Kriterien einhalten, die ihm eine héhere
(Superiore) Qualitdt garantieren. Dazu gehoren ein hohes
Mostgewicht (misst den Extrakt und den spéater entstehenden
Alkoholgehalt), die Lagerung (wozu der 12-monatige Ausbau
PAOLO MANZONE im Fass und die Reifung in der Flasche gehoren) und eine
beschrankte Erntemenge auf 70 hl/ha (je geringer, umso héher
die Qualitdt). Diese Kriterien sorgen fiir einen zuganglichen

Barbera D"Alba Superiore, der rubinrot schimmert und

wunderbar duftet. Milchschokolade, saftige Amarenakirsche,

L%.ﬂ/fg/}m erdige Noten, Zimt, Zedernholz und Schwarze Johannisbeere

BARBERA 1’ALBA

Denominazione di Origine Controllat

prdagen die Nase. Das Tannin ist prdsent, aber sehr samtig, seine
SUPERIORE

lebendige Saure schenkt dem Wein eine schone Leichtigkeit,
die ihn zu einem perfekten Begleiter zu Schmorgerichten,

einem Barbecue oder klassisch zur Pasta.

AUSZEICHNUNGEN:

Decanter 2025: 94 I Weinwirtschaft (Meininger) : 90 I James
Suckling 2024: 90 I MUNDUS VINI Summer Tasting 2024:

Enthalt Sulfite



