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CUVEE BRUT SPUMANTE

Art.-Nr. CG 21-00

WEINGUT: Casa Gheller

REGION/LAND: Venetien/Italien

REBSORTE(N): 50% Pinot Bianco, 40% Glera, 10% Chardonnay
FULLMENGE: 750 ml

ALKOHOL: 11,5 Vol.-%

RESTZUCKER: 13 g/l

SAURE: 5,4 g/l

L ‘ AUSBAU: Edelstahl
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BESCHREIBUNG:

Spritzig und lebendig zeigt sich die Cuvée, die von den
Rebsorten Glera und Pinot Bianco geprigt ist. Feine Apfel- und
Birnenaromen unterstreichen seine Saftigkeit, am Gaumen
machen sich auch dezente Melonennoten bemerkbar. Im
Mundgefiihl zeigt sich die prickelnde Cuvée fiillig und elegant.
Eine herrliche Cuvée, die mit jedem Schluck Lust auf mehr

macht!

VIND SPUMANT

Enthalt Sulfite



