D ROSE
AOP CHAMPAGNE

Art.-Nr. DX 10-00

WEINGUT: Champagne Devaux
REGION/LAND: Champagne/Frankreich
REBSORTE(N):  60% Pinot Noir, 40% Chardonnay
FULLMENGE: 750 ml

ALKOHOL: 12,0 Vol.-%

RESTZUCKER: 7,6 g/l

SAURE: 5,1 g/l

AUSBAU: Edelstahl | Traditionelle Flaschengédrung

BESCHREIBUNG:

Die Cuvée »Rosé« ist fiir Devaux das Aushdngeschild. Mit den
besten Pinot Noir-Lagen in der »Cote des Bar« setzt Michel
Parisot jedes Jahr die Benchmark fiir diese Kategorie. Damit
unterscheidet Devaux sich auch hier von den grofen Marken.
Ein zartes Rosa und beim verfiihrerischen Duft mit fruchtigen,
nussig-wiirzigen und fein abgestimmten, blumige Noten,
dominieren Pinie, Walnuss und reife Pflaume. Belebende Saure
findet mit deutlich stoffigen-mineralischen Akzenten einen
idealen Harmoniepartner. Extravaganter, charaktervoll Rosé-

Champagner mit Stil.
AUSZEICHNUNGEN:

Mundus Vini 2020: Gold | James Suckling: 93| Wine Spectator:
91

Enthalt Sulfite



