2018 KAAPSE VONKEL METHODE CAP
CLASSIQUE
n W.0. WESTERN CAPE

Art.-Nr. S110-18

WEINGUT: Simonsig Wine Estate

REGION/LAND: W.O. Stellenbosch/Stidafrika

REBSORTE(N): 55% Chardonnay, 43% Pinot Noir, 2% Pinot Menier
FULLMENGE: 750 ml

ALKOHOL: 12,0 Vol.-%

RESTZUCKER: 3,8 g/l

SAURE: 7,3 g/l

AUSBAU: Edelstahl, Holzfass | Traditionelle Flaschengédrung
BESCHREIBUNG:

Als erstes Weingut in Stellenbosch hat Simonsig bereits im
Jahre 1971 den ersten Schaumwein aus traditioneller
Flaschengérung als »Cap Classique« présentiert. Der Kaapse
Vonkel beeindruckt mit einer eleganten, hellen und strohgelben
Farbe. Frische Primérnoten von Granny Smith Apfeln, Birnen
a C%)& und weifen Steinfriichten werden von einer knackigen Séure
SIMONSIG und Zitrusaromen begleitet. Um dem Grundwein mehr

75%“’% Komplexitdt zu verleihen, wurde ein Teil des Chardonnays in

BRUT
JUTH AFRICA

gebrauchten, franzésischen Eichenfdssern vergoren. Ein Sekt

der Spitzenklasse, der Eleganz und Finesse widerspiegelt.

Passend zu Fisch, Gefliigel oder Vegetarischem.

VEGAN

Enthalt Sulfite



