GRES DE MONTPELLIER

2019 MAS DES MAS
AOP GRES DE MONTPELLIER

Art.-Nr. TT 04-19

WEINGUT: Mas des Mas

REGION/LAND: Languedoc - Roussillon/Frankreich
REBSORTE(N): 50% Mourvéedre, 30% Syrah, 20% Grenache
FULLMENGE: 750 ml

ALKOHOL: 14 Vol.-%
RESTZUCKER: 0,5 g/

SAURE: 4,5 g/l

AUSBAU: GroRes Holzfass

BESCHREIBUNG:

Kraftvoll, dicht und phdnomenal! Diese opulente Cuvée aus
Mourvedre, Syrah und Grenache zeigt sich in kraftigem
Purpurrot und unglaublicher Fiille. Aromen von Brombeeren,
schwarzen Johannisbeeren und Pflaumen sind sowohl in der
Nase als auch am Gaumen préasent, erganzt von wilden Krautern
und herrlichen Kakao- und Zimtnoten. Durch seine lebendige
Sdure wirkt er schon Frisch am Gaumen mit unendlich
wirkender Lange. Geeignet zu gegrilltem Wildschwein,

Rindfleischeintopf oder kréftiger Kése.

Enthalt Sulfite



